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ALEX&JULIE

DEGUSTER e PARTAGEE. SEREGg\

LIVRE A DOMICILE LES 24 ET 31 DECEMBRE

Menu a 32€

MISE EN BOUCHE

Crémee de chataignes

ENTREE
Foie gras de canard mi cuit (509)

HORS D'OEUVRE

Cratinee de la Reine
(a la volaille, au ris de veaux et aux morilles)
ou
Medaillon de lotte et Saint-Jacques, bisque de crustaces

PLAT PRINCIPAL
Chapon farci aux chataignes
ou
Tournedos facon Rossini (+3€)
ou
Supréme de pintade fermiere aux cepes

DESSERT
BlUche Snickers
(cacahuetes, caramel beurre salé et shortbread)
ou
Blche Délicatesse

(Mousse au fromage blanc, miel du Cantal et biscuit aux fruits secs)

Commande a partir du 29 novembre par mail julie@alexetjulietraiteur.fr ou

par téléphone 06.70.84.65.28
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